
︻ 
お 

献 

⽴ 

︼ 

 

⾷
前
酒
 
 
 

梅
 

酒 
 

前
 

菜
 
 

上
段
 

翡
翠
⻘
紅
葉
 

敷
胡
⿇
酢 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

粒
⾙
酒
蒸
し
 

摘
菜
 

枸
杞
の
実 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

鮎
利
久
⼲
し
 

⼩
芋
雲
丹
化
粧 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

⼋
幡
⽳
⼦ 

 
 
 
 
 
 

中
段
 

冷
と
ろ
吸
セ
ロ
ハ
ン
包
み 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

お
く
ら
 

い
く
ら
 

⽉
の
露 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

朝
顔
冷
蒸
し 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

⽟
蜀
⿉
 

弾
⾖
 

⼩
海
⽼ 

 
蟹
⾝
 

銀
あ
ん
 

蒸
雲
丹 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

福
佐
松
⾵
 
鯇
有
⾺
煮 

烏
賊
⻩
味
焼
松
葉
刺 

 
 
 
 
 
 

下
段
 

夏
鴨
ロ
x
ス
煮
 

す
だ
れ
麩 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

南
⽠
 

隠
元
 

紅
葉
⼈
参 

 

 
⼩
 

盆
 
 

︵
椀
盛
︶
 

鰯
摘
⼊
団
⼦
 

⾖
打
⾖
腐 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

鱧
素
麺
 

冬
⽠
 

夏
菊 

 
 
 
 
 
 
 

⾚
む
つ
昆
布
〆
絹
多
寿
司 

 
 
 
 
 
 
 

ち
り
め
ん
芽
吹
巻 

 
 
 
 
 
 
 
 

⾊
出
し
明
姜
  

 
 
 
 
 
 
 
鰶
酢
取
り
 

敷
⻩
味
酢 

 
 
 
 
 
 
 
 

ミ
ン
ト
葉 

  

造
 

⾥
 
 
 

鮪
 

寒
⼋
 

焼
霜
太
⼑
⿂ 

 
 
 
 
 
 

舞
阪
⽣
し
ら
す
 

⽣
姜 

 
 
 
 
 
 
 
 

⽔
⽟
⼈
参
 

紅
芯
⼤
根 

あ
し
ら
い 

 

台
 

物
 
 
 

和
⽜
ス
テ
x
キ
 

胡
⿇
ダ
レ 

 

蓋
 

物
 
 
 

鱸
と
Ã
く
り
蒸
し 

 
 
 
 
 
 
 
 

葛
切
り
 

⾖
腐
 

⽩
葱
 

⼤
⿊
湿
地 

 
 
 
 
 
 
 
 

敷
昆
布
 

紅
卸
し
 

柚
⼦
卸
し 

打
葱
 

ポ
ン
酢 

 揚
 

物
 
 
 

⼥
鯒
天
婦
羅
 

⻘
唐 

桜
海
⽼
コ
ロ
×
ケ
 

結
⽜
蒡 

 
 
 
 
 
 

胡
⿇
⾖
腐
東
寺
揚
 

畳
鰯 

 
 
 
 
 
 
 

梨
割
レ
モ
ン
 

海
⽼
塩
 

ミ
ル
ク
塩 

 

⽌
 

肴
 
 
 

鰻
蒲
焼 

 

お
⾷
事
 
 
 

御
飯
 

⾚
出
汁
 

⾹
の
物 

 

⽔
菓
⼦
 
 
 

枇
杷
プ
リ
ン 

 
 
 
 
 
 

メ
ロ
ン
 

⻄
⽠
 

キ
ウ
イ 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 

令
和
七
年
六
⽉ 

 
 
          

 
 

浜
名
湖
舘
⼭
寺
 

⼭
⽔
館
欣
⿓ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
調
理
⻑
 
⽥
中
幹
夫 

 


